NYHEDSBREV EFTERAR 2009

ARRANGEMENTER | OKTOBER — NOVEMBER

/bledag sgndag d. 4. oktober fra 10-16
Laugseftermiddag for Historisk Kgkken onsdag d. 7. oktober mellem kl. 13 og 18

Efterarsferieaktiviteter fra mandag d. 12. til fredag d. 16. oktober fra 10-16

DM i hesteplgjning lgrdag d. 17. oktober kl. 10-16

Husflidsdag sendag d. 18. oktober kl. 11-15

Laugseftermiddag for Slagtergruppen onsdag d. 4. november mellem kl. 13 og 18
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UDSTILLINGER — KAN STADIG NAS AT SES LS NERMERE PA WWW.GL-ESTRUP.DK

v Landbrugs kanonen: Szerudstilling, vises frem til 25. oktober

v Fraishule til kaleskab: Seerudstilling, vises frem til 5. juni til 25. oktober

v Garverier. Vises frem til maj 2010. | Centralhallen vises en mindre udstilling om garverfaget
v Bioenergiruten: Seerudstilling, vises frem til 20. november

SMAGEN AF GAMLE DANSKE ABLESORTER - ABLEDAGEN — 4. OKTOBER KL. 10-16

/bledag 2009 byder pa fantastiske smags- og sanseoplevelser.

NYHED

| & kan vi for farste gang tilbyde hjemmepresset saft — man medbringer selv de zbler, der skal presses samt emballage til at
bringe saften med hjem. Vi har presseriet og folk, der betjener pressen og | far dejlig nypresset eblesaft med hjem.

POMETET

Claus Larsen, Danmarks ekspert pa aebler kommer igen i ar. Hvis der er nogen der ved noget om aebler, er det Claus Larsen.
Medbring selv aebler hjemme fra haven og han vil sortsbestemme dem eller fglg med nar han star i standen og forteeller om
abler.

MAD

Pa museet er der et veeld af smagspraver pa aebleretter fra det moderne kakken, 1950’er kakkenet og efter gamle danske 1800-
tals kogebgger og renaessanceopskrifter — opskrifter som for leengst er glemt! Har man behov for noget til ganen, s& smag pé
ablebreendevinen fra Breenderiet Enghaven eller hvad med en aebleis fra Paradis Is. Og sa er det bradet! ! GOVERNO, et
mikrobageri, hvor bragd integreres fra gamle og nye kornsorter som vin foreaedles fra druer. Lebende formaling pa sten af Kamut
og andre gamle hvedesorter, samt haevning med naturgaer, opformeret fra melet selv. Fortidens dynamik - nutidens aestetik.
Mulighederne er utallige nar smagslggene skal pirres.

SALG AF ABLETRAER

Prisen for frugttraeer er 200 kr. pa £bledagen. Herefter vil prisen veere 250 kr.

Falgende aebletraessorter er til salg: Anna's aeble, Bredsten, Breendekilde, Flaskeaeble, Flaskehalser, Filippa, Grasten Sgbygard,
Herschendsgave, Holmaeble, Have Reinette, Maglemer, Ordrupgard Hastaeble, Ringkloster Kammerjunker, Rad Ananas, Rgd
Vinter Pigeon, Stribet Pigeon og Tyrestrup.

OG ALT DET ANDET

Dagen igennem vil der veere professionelle folk, der forteeller og vejleder om efterdrets frugter samt plantningen, pasningen og
beskeeringen af de nye treeer — ligeledes vil de veere behjzelpelig med vejledning i alle spgrgsmal vedrgrende aebler og
abletreeer. Der er frugtbogssalg, salg af eebler og meget andet. Barnene kan fa malet "aeblekinder”, hestevognen karer rundt pa
museets store arealer, hvor man kan fé et indtryk af de mange mindre aebleplantager, der her pa 3. &r sd smat er begyndt at se
ud af noget.

Dagen kan sluttes af i museets restaurant "Den Gamle Stald”, hvor der er en speciel menu i dagens anledning.
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